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Gefüllte Pilze
mit Polenta
Zutaten: 15 mittelgroße
Champignons, 5 getrocknete
Tomaten in Öl, 80 g Walnuss-
kerne, 150 g Frischkäse, 80 g
Emmentaler, schwarzer Pfef-
fer aus der Mühle, 3 Stängel
glatte Petersilie, 1 EL Oliven-
öl, 200 g Maisgrieß, Salz, 1 EL
Butter

Zubereitung: Pilze putzen
und mit Küchenkrepp trocken
abreiben, Stiele entfernen. To-
maten abtropfen lassen und
hacken. Walnüsse in einer be-
schichteten Pfanne kurz an-
rösten, anschließend hacken.
Nüsse mit Tomaten und
Frischkäse mischen, mit Salz
und Pfeffer abschmecken.
Pilzköpfe damit füllen. Eine
Auflaufform mit Olivenöl ein-
fetten, Pilzköpfe hineinsetzen
und unter dem heißen Grill im
Backofen 5 Minuten grillen.
Emmentaler reiben und weite-
re 2Minuten denKäse schmel-
zen lassen. Petersilie waschen,
trocknen und hacken, Pilze
vor dem Servieren damit be-
streuen. Für die Polenta 600
ml Wasser mit Salz zum Ko-
chen bringen, Maisgrieß unter
Rühren einstreuen, aufkochen
und den Grieß auf der ausge-
schalteten Herdplatte 30 Mi-
nuten ausquellen lassen. But-
ter untermischen. Pilze und
Polenta zusammen auf Tellern
anrichten. Dazu schmeckt Ru-
cola-Salat.
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Rückblende:
VoR 50 JahRen...

...berichtete die Peiner Allge-
meine Zeitung über den Mar-
tinimarkt: Ein scharfer Wind
wehte gestern über den Ha-
genmarkt. Die Marktbesucher
krochen tiefer in ihre Mäntel.
Es war keinWunder, wenn das
ganze Bild des Martinimark-
tes auf die kälter werdende Jah-
reszeit eingestellt war. Schöne
warme Pullover für 15 Mark.
„Sie sparen Kohlen, wenn Sie
meine Pullover tragen“, so
suchte eine schon etwas heise-
re ambulante Händlerin den
Interessierten, die fachmän-
nisch die Sachen befühlten,
dasGeld aus derTasche zu zie-
hen. Der gesamte vertretene
Textilhandel war denn auch
von dem Drang nach Wärme
gekennzeichnet. Überall be-
herrschten mollige Strickwa-
ren aus Wolle und Dralon das
Bild (...) Nebenan gab es
Lammfellschuhe und warme
Kamelhaarschuhe. taw
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lengede. ZumMartini-Gans-
Essen lädt der CDU-Ortsver-
band Lengede ein: Treffpunkt
ist am Freitag, 16. November,
um 19 Uhr im Gasthaus Staats
in Lengede. „Der Preis für das

Essen beträgt
19 Euro pro
Person“, sagt
Wolfgang Belte
von der Lenge-
der CDU.
Auch geistige

Nahrung wird
geboten: Mi-
chael Kramer,
stellvertreten-
der Verbands-
vorsitzender

des Zweckverbands Großraum
Braunschweig (ZGB) referiert
zum Thema „ZGB – sinnvol-
ler regionaler Zusammen-
schluss oder überflüssige Bü-
rokratie?“ sip

▶ Anmeldungen nimmt Wolfgang
Belte bis Freitag, 9. November, ent-
gegen, unter der Telefonnummer
05344/5605.

CDU lädt zum
Martini-Essen

Wolfgang
belte

In Lengede wurde jetzt of-
fiziell der Grundstein für
den Erweiterungsbau der
Integrierten Gesamtschule
(IGS) gelegt. Der Landkreis
Peine als Schulträger inves-
tiert 3,5 Millionen Euro.

lengede. „In der jüngeren
Zeit haben wir dann rund 7,5
Millionen Euro in Lengede
investiert und schaffen da-
durch einen überaus leis-
tungsfähigen Schulstandort
im Südkreis und erweitern da-
mit unser Angebot an integra-

tiven Schulformen“, sagte
Landrat Franz Einhaus (SPD)
bei der Grundsteinlegung.
Die Erweiterung umfasst fünf
allgemeineUnterrichtsräume,
eine Pausenzone, einen Mu-
sikraum mit Übungsraum,
Kunst- und Werkräume, ein
Lehrerzimmer sowie die er-
forderlichen Sanitär- und Er-
schließungsbereiche.
IGS-SchulleiterDr. Jan-Pe-

ter Braun freute sich sichtlich
über die Grundsteinlegung
und bezeichnete den Erweite-
rungsbau als Lernheimat und

Basislager, von dem aus die
Schüler ihre Lernexpedition
starten können. „Der Raum
wurde bisher in seiner Bedeu-
tung für das Lernen und die
Bildung stark unterschätzt. Er
gilt vielfach als eine Art Con-
tainer, in dem das Lernen
stattfindet“, erklärte der Pä-
dagoge. „Doch genausowenig
wie Kinder und Jugendliche
als zu füllende Fässer angese-
hen werden sollen, dürfen
auch Räume bloß als Hüllen
angesehen werden, die vor
schlechter Witterung schüt-

zen“, betonte Schulleiter
Braun.
Auch Lengedes Bürger-

meister Hans-Hermann Baas
(SPD) freute sich über den
Start der Bauarbeiten „nach
einer länger andauerndenPla-
nung“, wie er beinahe beiläu-
fig ergänzte. Baas wies außer-
dem erneut darauf hin, dass
an der IGSLengede auch eine
Oberstufe eingerichtet wer-
den sollte, wenn dies die
Schülerzahlen hergeben wür-
den. Entsprechende „Schub-
ladenpläne“ sollten jetzt schon

erstellt werden. Eine entspre-
chende Aussage des Landra-
tes während der Grundstein-
legung wertete er deshalb
durchaus positiv: „Nun wird
es erforderlich sein, im Rah-
men unserer Schulentwick-
lungsplanung für alle Schüler
im Landkreis Konzeptionen
zu entwickeln, um ihnen auch
nach dem Sekundarbereich I
gute Perspektiven für ihre
schulische Weiterentwick-
lung bieten zu können“, hatte
Landrat Franz Einhaus in
Lengede gesagt. mu

Grundsteinlegung für IGS-Erweiterung
Landkreis Peine als Schulträger investiert 3,5 Millionen Euro / Wird auch eine Oberstufe eingerichtet?

landrat Franz einhaus (bildmitte) und gäste während der grundsteinlegung. Michael schrader, leiter des Kreis-immobilienwirtschaftsbetriebs, sieht einer Fertigstellung
zum schuljahr 2013/2014 optimistisch entgegen. die kleinen Fotos zeigen eine skizze sowie die lage des erweiterungsbaus. Planung und Animation Immobilienwirtschaftsbetrieb
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